
Communiqué de Presse 
Louresse-Rochemenier, 4 avril 2024

Les Saveurs des Troglos
Le Musée Troglo de Louresse-Rochemenier propose une découverte  

pleine de saveurs avec 12 producteurs et artisans locaux
dimanche 21 avril 2024.

Dimanche 21 Avril 2024, Rochemenier organise Les 
Saveurs  des  Troglos,  de  quoi  mettre  en  éveil  vos 
sens et surtout vos papilles durant votre visite. 

Lors de cette journée, l’un de nos fours traditionnels est rallumé pour cuire des fouées 
et vous régaler. Ô Bonnes Fouées 
vous fait découvrir ou redécouvrir 
cette  spécialité  de  la  région 
longtemps  consommé  par  les 
fermiers  à  partir  du  Moyen-Âge, 
qu’elles soient salées ou sucrées, 
il y en a pour tous les goûts.

Pendant votre visite vous trouverez des producteurs et artisans locaux qui vont vous 
faire découvrir les spécialités de l’Anjou.



Altitude Posters
Théo Couty, Angevin, nous propose de découvrir ses posters sur 
les paysages du Val de Loire qui ne manqueront pas de réchauffer 
votre  intérieur  et  d’apporter  une  touche  vintage  avec  leurs 
couleurs chaudes et modernes. 

Apimiel
Nathalie Godelle, de Courchamps, propose du miel dans des pots 
100 % en matière végétale. Très soigneuse de vous proposer des 
produits de  qualité toute sa gestion sanitaire est basée, dans la 
mesure  du  possible,  sur  des  pratiques  de  biotechniques  et 
l’utilisation de produits autorisés en agriculture biologique.

Domaine Guichoux
Françoise et Pierre-Damien GUICHOUX, viticulteurs situés à Saint-
Georges-sur-Layon au Domaine des Varanes – Château des Mines, 
proposent une dégustation de leurs vins d’Anjou.

Evanescence
Maïté  Cardenas,  de  Cizay-la-Madeleine  nous  fait  découvrir  ses 
tisanes  produites  avec  des  plantes  aromatiques  et  médicinales 
cueillies en pleine nature ou dans son jardin. 

Savonnerie Laure
Laure Gastineau, vous propose un voyage plein de senteurs avec 
ses savons bios et naturels faits mains au Coudray-Macouard. 

Lionel Benancie
Peintre de Louresse-Rochemenier, d’une formation en architecture 
et en Arts Appliqués, est présent pour vous présenter une partie 
de ses œuvres que vous pourrez acquérir.

Nid des Elfes Créateurs
Carla  Muris,  situé  à  Braye-sous-Faye, propose  ses  créations 
uniques. Que ce soit des objets de décorations, des bijoux ou de la 
couture vous trouverez votre bonheur.  



Paco Pommes Poires
François Vermeulen, propose un met typique du Saumurois,  les 
pommes  tapées.  Ces  pommes  complètement  déshydratées 
demandent beaucoup de patience et de savoir-faire. 

Petit Papou
Catherine  Poudret,  de  Rou-Marson,  vous  invite  à  découvrir  des 
champignons  sous  toutes  ses  formes,  des  produits  culinaires 
confectionnés à base de ces derniers ainsi que d’autres produits du 
terroir. 

Spiral des Sables
Amandine Lecrenais, de Varennes-sur-Loire, vous fait découvrir la 
spiruline, une micro-algue bleue-verte riche en nutriments, de quoi 
booster votre système immunitaire.

Le Vinaigre des Cousines
Mathilde,  vous  propose  des  vinaigres  artisanaux,  fabriqués  à 
Martigné-Briand, avec des vins biologiques rouges et blancs.

Les visiteurs peuvent retrouver tous les exposants à partir de 9h30 jusqu’à 17h30 et 
bénéficier d’un tarif réduit pour l’occasion.

  A retenir :

Tarif réduit
pour les visiteurs

Dimanche
21 avril 2024

9h30 – 17h30

12 Producteurs
et artisans locaux

L’Essentiel, visite guidée
Du 16 avril jusqu’au 5 mai 2024 retrouvez deux visites guidées en semaine (11h – 
15h30) et une visite guidée les week-ends (15h30).
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